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VPLYV SKORICOVEJ SILICE NA PRODUKCIU VYKRMOVYCH KUR  CIAT
THE EFFECT OF GRADUATED AMOUNT OF CINNAMOMI AETHERO LEUM ON
BROILER’S PRODUCTION

Daniela Liptaiova, Maria Angelovova, Kamil M@ar, David Stofan

ABSTRACT

The aim of our study was to verify an efficiencyfeéd mixtures enriched with various portions of
Cinnamomi aetheroleurfor the broiler's production. In our experiment used final fatten type of
Ross 30&roilers, as well as starter, growth and final fe@dtures. Whole fatten period was divided
into three stages. The starter stage was set i@ days old broilers, when the starter feed mixture
(HYD-01) was fed to broilers; the growth stage was for 19-31 days old broilers, when the growth
feed mixture (HYD-02) was used and the final stagden the final feed mixture (HYD-03) was fed
to 32-38 days old broilers. The experiment condisté one control and three trial groups. Feed
mixtures for trial groups differed from the contrgtoup mixture, because they contained various
portions ofCinnamomi aetheroleur®,1; 0,05; 0,025%). At the end of the experiméntjlers gained
1738,40 g of their body weight at the 0,05% portibn46,40 g at the 0,1% portion and 1760,84 g at
the 0,025% portion of€innamomi aetheroleunThe differences in body weights were not statly
significant (P>0.05).
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UvoD

Niet pochyb, Ze #nne antibiotika zohrali délezitu ulohu pri produkiivociSnych potravin ako rastova
a zdravotnad podpora zvierat. V nadvaznosti na zg@mzZivania knnych antibiotik v sEasnom
obdobi je trendomltada’ alternativne nahrady. Jednou z moznosti su rastkilice. Charakterizované
su zmesou vonnych, unikavych &hinin, pomenovanych pbal aromatickych znakov rastlinnych
materialov, z ktorych mézu ByzolovanégOyen a Dung, 1999)

Silice s zmesou zténin aich chemické zloZenie a koncentracie icliiglosi rozkné. Skoricovy
aldehyd, zakladna zlozka Skoricovej silice, tymiblizne podiel 60 az 75 % Zianych latok(Duke,
1986)

Odlisnos’ v zloZzeni dinnych latok jednotlivych rastlinnych silic zavied druhu silice(Schilcher,
1985; Janssen et al., 1987; Deans a Waterman, 1993)

Rozmanitos silic, vo v2’ahu k alternativnej ndhrade zamie antibiotika pokh literarnych adajov,
predpokladd vyber 4 z&kladnyckinnych latok, t.j. tymolu, Skoricového aldehydu,td&nanu
a karvakrolu pre vyhodnotenie ich moznej Ulohy akbrady antibiotik pri produkcii u hydir(izee et
al.,, 2004) Poda doterajSich literarnych poznatkov rastlinné siliooli charakteristické svojimi
antimikrobialnymi @inkami (Deans a Ritchie, 1987; Paster et al., 1990; Redeéy al., 1991; Lis-
Blatchin et al., 1998; Smith-Palmer et al., 1998; Binmer et al., 1999)

Pre tato svoju vlastn@ssa silice stali v stasnosti centrom pozornosti vo vyskume ako alternati
nahrada zafknne antibiotika.

Lee a Ahn (1998)zistili, Ze Skoricovy aldehyd, ziskany zo Skoriepwilice, sa vyznaije silnymi
inhibicnymi vlastnosami proti Clostridium perfringensBacteroides fragilisa miernymi inhibinymi
vlastnosami protiBifidobacterium longuna Lactobacillus acidophiluszolovanych Z'udskej stolice.
Selektivna inhibicia Skoricového aldehydu na patog&revné baktérie mdze mdarmakologicku
alohu pri stabilizaciicrevnej mikrofléry. Siroké pouzitien vitro $koricovej silice ziskanej z kory
Skoricovnika ceylonskeho, tymianovej silice ziskaméymianu obyajného a pamajoranovej silice
ziskanej z pamajoranu atgjného s antimikrobialnymidinkami su zname v literarnych pratioeh
(Deans a Ritchie, 1987; Paster et al., 1990, Bionel al., 1993; Stiles et al., 1995; Sivropoulou et
al., 1996; Nelson, 1997; Adam et al., 1998; Farag a., 1989a; Manou et al., 1998; Smith-Palmer
et al., 1998; Cosentino et al., 1999; Hammer et all999; Ferhout et al., 1999; Dorman a Deans,
2000) Weinnog’ tychto silic overili v pokusoch s vykrmovymi Kiatami ako alternativu zafrkne
antibiotika (Angelowtova et al., 2008).
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Chemické vlastnosti a biologické&idnog’ Skoricového aldehydu su uvedené v tédeul.

TabuPka 1 Chemické vlastnosti Skoricového aldehytlae et al., 2004)

Molekulovd hmotnos(Furia 132 GHsO
a Bellanca, 1975)
Synonymum 3-fenyl-2-propenal
FEMA GRAS (Furia 2286

a Bellanca, 1975)
FDA (Furia a Bellanca, 1975) | 21CFR 182.60 GRAS

Objavena v Skorici (Lauraceag

Vzhrad mierne Zlto sfarbena tekutina
Voéna Skoricova

Bod varu 246

Merna hmotnog g.mf* 1,048

LDso(Jenner et al., 1964) 2,220 mg.kd (per os potkan)
Stabilita(Furia a Bellanca, celkom dobra

1975)

Struktara
O— GH = CHEHE:

Biologicka @innos (URL 1) | antimikrobialna
protizapalova

antispasmaticka
prevencia rakoviny
hypoglykemicka
ochucovadlo

Mechanizmus antimikrobialnych¢iinkov silic v organizme zvierat nie je dostate preskimany.
Predpoklada sa, Ze svojimi lipofilnymi viastiami (Conner, 1993)a chemickou StrukturofFarag et
al., 1989a, 1989bin6zu piIni’ vyznamnu funkciu pri nahrade zémne antibiotikd.

V nadvéaznosti na uvedené poznatky z vedeckej liteyacid’'om vedeckého prispevku bol vyskum
s rozlicnymi davkami Skoricovej silice vikinej zmesi pre vykrmové kiata vo vFZahu kich
produkcii.

MATERIAL A METODY

V pokusoch sme pouzili findlny vykrmovy typ Kiat Ross 308akirmne zmesi Startérovd, rastovu
a finalnu, ktoré sme obohatili roztiym mnozstvom Skoricovej silice.

Kfmne zmesi kontrolnej skupiny neobsahovali Skoricaiticu. Pokusné skupiny sa vzajomne
odliSovali podielom Skoricovej silice, ktord sme ommogenizovali so surovinamifinej zmesi.
Skoricova silica je ziskana z kéry Skoricovnikal@egkeho Cinnamomum zeylanicunaestiléciou

s vodnou paroSlovensky farmaceuticky kédex, 1997)

TabuPka 2 Schéma pokusu

Typ Faza Skupina Pokusnatinna latka
kurciat Vykrmu v kimnej zmesi
Pokus | Ross 308 | Startérova, | kontrolna -
rastova, 1. pokusna | 0,1 % Skoricovej silice
finalna 2. pokusna | 0,05 % Skoricovej silice
3. pokusna | 0,025 % Skoricovej silice
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Pokusy sme uskutaili v hydinarskej farme, v hale s mozmwos vykrmu 24 000 kuiat. Pri
vchodovych dverach sme vytvorili boxy. Kazdy botemy pre jednu skupinu. Boxy sme vzajomne
medzi sebou oddelili perforovanym pletivom od halglastovymi ohradami medzi sebou. V kazdom
boxe bolo umiestnenych 100 kiat. Ve’kos' plochy v kazdom boxe umbdvala kutatam
neobmedzeny pristup ku krmivu a vode. Hustotu zéasigkrmovych kuéiat sme uskutinili v zmysle
Smernice Rady 2007/43/ES zoi 28. juna 2007 ktorou sa stanovuju minimalne principy ochrany
kurciat chovanych na produkciu mésa. Hustotu nasklddnsme vyjadrili v kg telesnej hmotnosti
vykrmovych kutiat na jeden fh Maximalna hustota zastavu vykrmovych &at pri uplatiovani
welfare je 30 kg.M. Kuréata boli ustajnené na hlbokej podstielke. Spodmstvur8 cm tvorili drevné
piliny, na ktorych bola 5 cm vrstva pomiaganej p&egj slamy.

Celkové vykrmové obdobie sme rozdelili na tri fazy:

- Startérova, wena pre kurata vo veku od 1. az 18na pdas ktorej kukata prijimali Startérovu
kimnu zmes (HYD-01),

- rastova, pre kudata vo veku 19 az 31 dni s rastovémikou zmesou HYD-02,

- finalna, pre kutfatd vo veku 32 az 38 dni s finalnotminou zmesou HYD-03 (zloZenidrknych
zmesi a obsah zZivin v jednom kériaych zmesi je v sulade s odp&atim podia Kédexu krmiv,
uvedenom vo vynose MP SR (2002)

V pokuse sme pouzili pokusnirknu technoldgifLiptaiova et al., 2009).

V pokusoch sme sledovali tieto ukazovatele:

- Zivotaschopnasvykrmovych kutiat (Ghyn) (denna kontrola),

- Telesnd hmotndkur¢iat na konci pokusu (vahy Kern ECB 20K20 s presoogl = + 0,1 g).

VYSLEDKY A DISKUSIA

Zivotaschopnasvykrmovych kufiat

Patas pokusu bola denne kontrolovana Zivotaschapkaogiat, ktori sme vyjadrili p&tom Zivych
kurciat na konci pokusu po odratani uhynutych kusowriJsme zaznamenali s Startérovej fazy
vykrmu v skupine, v ktorej kdata skrmovali knnu zmes s podielom 0,05 % Skoricovej silice a®,02
% 3koricovej silice.Dalsi thyn 1 kutata sme zaznamenali §gs rastovej fazy vykrmu v skupine
s podielom 0,05 % Skoricovej silice. FadChmelni¢nej a Sotianskej (2007)sa pri vykrme kutiat
Zivotaschopnas nagastejSie vyjadruje obratenou hodnotou, t.j. podmelaihynutych zvierat
z pasiatoiného stavu. Uhyn kaiat 1 aZz 3 ks, ktory bol zaznamenany pri skrmovdninych zmesi
s 0,05, resp. 0,025 % nie je povazovany za hromaihyyn. Z toho dévodu sme ndali préinu
Uhynu kutiat.

Zivotaschopnaskurgiat v jednotlivych skupinach je uvedena v gréifeo 1.
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Obréazok 1 Zivotaschopnasvykrmovych kutiat na konci pokusu
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Telesna hmotnakurciat na konci pokusu

Rozmanitos silic, vo vz’ahu k alternativnej ndhrade zamie antibiotika pokh literarnych adajov,
predpokladd vyber 4 z&kladnyckinnych latok, t.j. tymolu, Skoricového aldehydu,td&nanu

a karvakrolu pre vyhodnotenie ich moznej Ulohy akbrady antibiotik pri produkcii u hydir(izee et
al., 2004) Tym, Zze v naSom experimente sme pouzili SkoriceMgu, jej &inky sme sledovali na
rastovej schopnosti kéiat. Telesna hmotnéskurciat na konci vykrmového obdobia sa v naSom
experimente pohybovala od 1734,92 g (kontrolnd isle)pdo 1760,84 g (3. pokusna skupina).
Rozdiely v telesnej hmotnosti kiiat neboli Statisticky preukazné (P>0,05).

Rastlinné kmne dopinky zo skupiny bylin sa vyzgl protizapalovymi a bakteriostatickymi
ucinkami. Rovnako efektivne pdsobia ako antimikratgallatky v traviacej sustave a upokojujuce
latky. ZlepSuju chutnas krmiv, stravit€nog’ Zivin krmiva, zvySuju prirastky telesnej hmotnpsti
zlepSuju konverziu krmiva a zaravesenzorické vlastnosti maséGrabowski, 1990; Majdonski,
1991, Fritz et al., 1995).
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Obrazok 2 Telesna hmotna'svykrmovych kutiat na konci pokusu

TabuPka 3 Matematicko-Statistické vyhodnotenie vysledkoeselej hmotnosti vykrmovych kiiat
na konci pokusu a ich rozdvahoedzi skupinami

Skupina n S Y 1. pokusna 2. pokusna 3. pokusna
Kontrolna 100 246,92 14,23 - - -

1. pokusna 100 254,21 14,56 - -

2. pokusna 100 222,55 12,80 -

3. pokusna 100 279,79 15,89
Scheffeho test pri hladine vyznamnosgb$ P>0,05

ZAVER

Pri overovani nahradytfinych antibiotik v kmnych zmesiach pre vykrmové katd Skoricovou
silicou vo vz’ahu k ich produkcii sme ziskali vysledky, ktoré rdie odportit predalSi rozvoj vedy
aich uplatnenie v praktickych podmienkach. Skaricailica sa vyznalje biologickymi @inkami,
ktoré sa prejavili pri rdznej produkcii vykrmovydkuréiat. Tym, Ze sme pouzili roziny podiel
Skoricovej silice do #mnych zmesi pre vykrmové kiaté Startérovej, rastovej a finalnej v jednotlivych
skupinach, kuratd na konci pokusného obdobia dosiahli telesnatmoad 1738,40 g pri podiele
Skoricovej silice 0,05 %, 1746,40 g pri podiele rikmvej silice 0,1 % a 1760,84 g pri podiele
Skoricovej silice 0,025 %. Rozdiely v telesnej hnadti neboli Statisticky preukazné (P>0,05).
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