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MYCOTOXINS IN CEREALS AND DERIVED PRODUCTS - RESULTS FROM
OFFICIAL CONTROLS AND MONITORINGS.
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ABSTRACT

A variety of Fusarium fungi, which are common soil fungi, produce a number of different mycotoxins of the class of
trichothecenes (T-2 toxin, HT-2 toxin, deoxynivalenol (DON) and nivalenol and some other toxins (zearalenone and
fumonisins). The Fusarium fungi are commonly found on cereals grown in the temperate regions of Europe. In this work
contamination of Slovak grain by toxins with focus on the genus Fusarium was monitored. The results of monitoring
pointed at relative low contamination of Slovak grain by toxins the genus Fusarium from harvest 2008, which is
documented by maximum as well as by average measuring data in comparison with valid legislation. Average measuring
data of deoxynivalenol in year 2008 were in barley 48.8 pg kg™, in oats 90 ug.kg™, in wheat 70ug.kg™, in rye 65.5ug kg™,
in maize 75.9pug kg™. Average measuring data of zearalenon in year 2008 were in barley 0.8 pg.kg™, in oats 9.1pg.kg™, in
wheat 7.1pug kg™, in rye 3.2ug.kg™”, in maize 13.9ug.kg™. Average measuring data of T2 toxin in year 2008 were in barley
3.38ugkg™, in oats 22.9 ug.kg?, in wheat15 pg.kg™, in rye 2.9ug.kg™, in maize 13.9ug.kg™. In year 2009 when presence of
nivalenol in 79 samples was evaluated, detected levels varied from 5 to 1025 pgkg™, in case of those samples also

deoxynivalenol was evaluated, detected levels varied from 25 to 965pg.kg™.
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UVOD

Potravinové a krmivové pravo spolocenstva vychadza zo
zasady, ze prevadzkovatelia st vo vSetkych fazach vyroby,
spracovania a distribucie krmiv a potravin (cely
potravinovy retazec vratane prvovyroby) v podnikoch
ktoré maji prevadzkovatelia pod kontrolou, povinni
zabezpedit, aby krmiva a potraviny spifali poziadavky
potravinového a krmivového prava, pricom na dosiahnutie
vSeobecného ciela vysokej urovne ochrany I'udského
zivota a zdravia, musi byt potravinové pravo zalozené na
analyze rizika.

V poslednom obdobi vysledky ukazuju, Ze mykotoxiny

Fusarium st zna¢ne roz§irené v potravinovom retazci v
Spoloc¢enstve. Hlavnymi zdrojmi prijmu toxinov Fusarium
v strave su vyrobky z obilnin, najmé pSenica a kukurica.
Druhy hub rodu Fusarium infikuju zmo pred zberom
urody. V suvislosti s infekciou Fusarium a tvorbou
mykotoxinov bolo uz identifikovanych viacero rizikovych
faktorov v ramci prevencie a znizovania kontaminacie.
V pripade mykotoxinov sa jednd o sekundarne metabolity
toxinogénnych mikroskopickych hub (plesni), ktoré
kontaminuji predovsetkym potraviny rastlinného povodu
pofas ich pestovania, zberu, spracovania alebo
skladovania. Podl'a oficidlne zverejnenych udajov FAO je
v celosvetovom meradle viac ako 25% pol'nohospodarske;j
produkcie kontaminovanej mykotoxinmi. Vyskyt a rast
mikroskopickych hub je multifaktoridlne podmieneny a
jeho doésledna eliminacia je prakticky nemozna. Platna
legislativa preto stanovuje limitné koncentracie pre obsah
jednotlivych mykotoxinov v potravinach s cielom
zachovania bezpecCnosti potravinového retazca a ochrany
vereného zdravia. Na ochranu verejného zdravia su tieto
maximalne hodnoty stanovené, aby sa predislo pristupu
vysoko kontaminovanych obilnin do potravinového
retazca a aby sa podporilo a zabezpecilo prijatie vSetkych
opatreni vo fazach vyrobného retazca — na poli, pocas
zberu urody a skladovania.

Vzorky odobraté v priebehu vykonu su nasledne
analyzované v skusobnych laboratoriach SVPU
avyhodnotené vzmysle Nariadenia komisie (ES)
¢.1881/2006 z 19. decembra 2006, ktorym sa ustanovuju
maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov
V potravinach.

Ro6zne huby Fusarium, ktoré sa bezne vyskytuju v pode,

mobzu produkovat mnozstvo rdznych mykotoxinov triedy
trichothecény, ako deoxynivalenol (DON), nivalenol
(NIV), toxiny T-2 a HT-2 a niektoré iné toxiny ako
zearalenon a fumoniziny B1 a B2.
Huby Fusarium sa beZne nachddzaji na obilninich
pestovanych v miernych pasmach Ameriky, Eurdépy a
Azie. Niekol’ko hub produkujucich toxin Fusarium dokaze
produkovat’ dva alebo viacero z tychto toxinov na réznom
stupni. Uradné kontroly v roku 2008 a 2009 boli zamerané
hlavne na odber vzoriek obilnin a vyrobkov z nich, na
stanoveni obsahu niektorych mykotoxinov, pricom sa
odoberali hlavne vramci primarnych producentov v
konvencénej vyrobe, ako aj u primarnych producentov
v ramci ekologickej pol'nohospodarskej vyroby.

Stadie aflatoxinov v 60—tych rokoch mali vazny dopad
na mykotoxikologiu, (Sargeant et al., 1961). Nielenze to
viedlo Kk vaznym toxickym efektom tychto dodnes
znamych hubovych ochoreni, ale tiez to viedlo
k identifikacii d’alsich mykotoxickych problémov. Objav
aflatoxinov bol vysledok hladania, pri¢iny hromadného
vyskytu ochorenia hydiny v Anglicku v roku 1960, ktoré
sposobilo uhynutie desattisic moriek, kacéic, bazantov.
Historiu postupného objasfiovania priciny ochorenia
aflatoxinov mozno néjst’ v roznych monografiach (Betina,
1990).

Aflatoxiny st polycyklické  nesaturované,  vysoko
substituované kumariny. Postupne boli identifikované 4
prirodzene sa vyskytujuce typy aflatoxinov ato AFB;,
AFB,, AFG; aAFG,. Znich je najstabilnejsi AFB;.
Doteraz bolo identifikovanych priblizne 20 aflatoxinov
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(napr. AFB;, AFB, AFB,, (syn.. AFB; hemiacetyl,
aflatoxin W), AFD;, AFG,;, AFG, AFGM;, AFM,,
AFM,, AFM,, AFP;, AFQ;) (Ostry et al. 2003).

Tvorba aflatoxinov sa zadina v tom &ase, ked’ sa tvoria
konidie. Najvidcésie koncentracie su syntetizované v lag
faze, tj. v obdobi intenzivnej sporulacie. Po Siestich ditoch
sa vicsina tvorby aflatoxinov znizuje. Za urcitych danych
podmienok sa obvykle tvoria 2 — 3 typy aflatoxinov
(Ostry et al.,, 2003). Aflatoxiny patria medzi derivaty
difuranokumarinu. Existuji Styri prirodzene produkované
aflatoxiny: aflatoxin By B,, G;, G, pricom aflatoxin B, je
zvyéajne  detekovany vo  vy$Sich  koncentraciach
v kontaminovanych potravinich a krmivach (Sweeney et
Dobson, 1998). Aflatoxin M; M, su monohydroxiderivaty
aflatoxinu B;a B, vytvaraju a vylucuju sa mliekom zvierat
vratane l'udi, ktori konzumovali potraviny kontaminované
aflatoxinom B; a B, Zkultar Aspergillus flavus boli
neskorSie izolované aflatoxiny GM; a GM,, ktoré su
hydroxiderivatmi aflatoxinu G; a G,. Medzi analdgy
aflatoxinov, ktoré st bud’ prirodnymi metabolitmi alebo
produktmi biotransformacie aflatoxinov patria aflatoxin Bs
(parazitikol  z Aspergillus parasiticus) a aflatoxikol
(aflatoxin RO). Aflatoxikol ma 2 stereoizoméry, prirodny
izomér je rovnako toxicky a karcinogénny ako aflatoxin
B, Aflatoxiny Pj;aQ; su metabolity aflatoxinu B;
a vznikaju jeho biotransformaciou v zivo¢ichoch (Betina,

1990).
Stadie molekularnej epidemiologie ludskych
rakovinovych rizik pridali novy rozmer klasickej

asociativnej epidemioldgie tym, Ze zabezpecili priame
spojenie medzi rakovinou ludi a rakovinou expoziciou.
Gén P 53 je umiestneny na chromozéme 17 a kodoch pre
tumor potlacajuci  protein, ktory obsahuje 393
aminokyselin. U rakovin je l'udsky gén P 53 Casto najdeny
zmeneny a muta¢né spektrum tohto génu odhal'uje dokazy
priameho efektu ultrafialovej radiacie na rakovinu koze,
tabakového dymu na rakovinu pluc a aflatoxinu B; na
rakovinu pecene. Ekologické Sstadie a taktiez Studie
molekularnej epidemiologie spajaju ohrozenie aflatoxinom
S hepatocelularnym karcindmom. Priblizne 55% pripadov
S hepatokarcindm pochadzalo z oblasti, kde potraviny
kontaminované aflatoxinom B, obsahovali B; — AGT
mutéciou na kodone 249 tumor potlacajiceho génu P 53.
Tato mutacia je taktiez pritomna v kultivovanom l'udskom
hepatocite vystaveného aflatoxinu B;. Pre pozorovanie,
menej ako 4% s hepatokarcindmov z najrozvinutej$ich
krajin, uktorych vystavovanie aflatoxinu B; je nizke,
obsahuje tito muticiu. Hlavné metabolity aflatoxinu B;
zahfiiaju aflatoxiny B; — 8,9 — epoxid a B; — 8,9 -
dyhydrodiol, aflatoxiny Bo,, P;, M; a Q; a aflatoxikoly Hj,
M;. V peceni interaguje aflatoxin B; S DNA proteinmi
(s kazdym zvlast), aby vyvolal karcinogénne a akutne
toxické efekty. Zo zaliatku je aflatoxin B; aktivovany
cytochromami Bysg do vysokoreaktivneho aflatoxinu B; —
8,9 — dihydrodiol (Pitt et al., 2000). Pravidelné prijimanie
malého mnoZstva aflatoxinu v potravinach sa dava do
suvislosti  zo zhubnymi nddormi pecene. Uz davnejSie sa
zistilo, ze vyskyt tychto nadorov vo svete nie je
rovnomerny. Napr. v oblasti Suazijska, kde aflatoxin
kontaminuje az 40 % vySetrenych vzoriek potravin, je
vyskyt primarnych nadorov pecene ovel'a vacsi ako v inej
oblasti, kde kontaminacia aflatoxinom je zriedkavejsia
(Jesenska, 1987). Aflatoxin produkujice huby st Siroko

rozsirené v prirode a mézu rast’ za réznych klimatickych
podmienok. Aflatoxiny boli detekované v obilninach,
Vv pSeni¢nom aryzovom chlebe, v olejnatych semenach,
orechoch, ovocnych dzasoch, fermentovanych mliecnych
vyrobkoch, mlieku, syroch, v mise a Vv mnohych inych
komoditach. Preto  pritomnost  aflatoxinov  alebo
toxinogénnych hub v potravinach predstavuje potencialne
riziko pre l'udské zdravie (Fan et Chen, 1999).

Huby produkujuce aflatoxiny moézu kolonizovat’
kukuricu, semena bavlnika, podzemnicu olejnu i obilniny.
V sene (ak nie je infikovand na poli) je pozorovany
zriedkavy vyskyt aflatoxinov, iked seno moze byt
zdrojom d’alSich mykotoxinov (Tanéinova et Tancin,
1994). Nizamlyoglu a Oguz (2003) stanovili celkovy
obsah aflatoxinov vo vzorkach krmiva kukurice metédou
ELISA. Analyzou sa zistilo, ze 71,1 % vzoriek krmiva
a57,7 % vzoriek kukurice bolo kontaminovanych
aflatoxinom v rozsahu od 1,5 ug az 131 ug.kg™. Napriek
tomu vaG§ina vzoriek obsahovala menej ako 5 upg.kg™
aflatoxinu. Kukurica je dolezitd plodina v americkych,
europskych  aviacerych  juhoazijskych  krajinach.
V Amerike je pozberova kontamindcia vazny problém, kde
Aspergillus flavus osidl'uje neposkodené vonkajsie vlakna
a potom napadne rozvijajice sa zrna (Payne, 1987).
Medzi dal$ie vyznamné komodity Casto kontaminované
aflatoxinogénnymi hubami patria olejnaté semena a rozne
druhy orechov. Fernandez et al. (2001) sledovali
prirodzeny vyskyt aflatoxinov a kyseliny cyklopiazonovej
v araSidoch. Ich stcasny vyskyt bol detekovany v 2
vzorkach (z 50). Koncentracia aflatoxinov v pozitivnych
vzorkach bola nasledovna: 4300 a 493 pg.kg™ kyseliny
cyklopizonovej , 625 a 435 pg.kg™ AFB; a 625 a 83 pg.kg"
' AFG;.

Waamonde et al. (2003) sledovali tiez sticasny vyskyt
aflatoxinov  a kyseliny  cyklopiazonovej v arasidoch,
pSenici a Vv sdjovych bdboch. Pritomnost’ Aspergillus
flavus bola v araSidoch vyssia (69 %) ako v pSenici (14%)
v sdjovych boboch (6%), zatial ¢o vyskyt producentov
kyseliny cyklopiazonovej bol vysoky na vSetkych
substratoch (94% arasidy,  93% pSenica , 73% sojové
boby). Zo vSetkych substratov bol izolovany druh
Aspergillus flavus. Zo 67 izolatov Aspergillus parasiticus
izolovanych zaraSidov, 5 preukazovalo nezvycéajnu
produkciu aflatoxinov. Podzemnica olejnd je plodina
obzvlast nachylnd na napadnutie druhmi Aspergillus
parasiticus a v menSom rozsahu Aspergillus flavus (Davis
et Diener, 1983). Tieto huby st vSak pritomné vo
vSetkych podach, kde je podzemnica olejna obrabana.
Bolo navrhnuté, ze kontaminovand pdéda moéze byt
hlavnym zdrojom prenosu a je zodpovednd za infekcie zfn
podzemnice olejnej (Griffin, 1972). Nasledkom zberu
neadekvatne vysuSené struky, tobolky, moézu byt
infikované Aspergillus flavus so sprievodnou tvorbou
aflatoxinov (Jaackson, 1967).

MATERIAL A METODIKA

Na zaklade vysSie uvedenych skutocnosti boli odobraté
v zmysle zdkona NR SR ¢€.152/95 Z. z. o potravinach
Vv zneni neskor$ich predpisov v sledovanom obdobi aradné
vzorky obilnin avyrobkov zobilia u prvotnych
producentov, vyrobcov av baliariach obilnin, resp.
v obchodnej sieti apri dovozoch 7z tretich krajin.
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Odoberané neboli iba samotné obilniny, ale aj vyrobky
z obilnin na d’alSom stupni v ramci potravinového retazca,
priCom vzorky boli analyzované na ochratoxin A (OTA),
aflatoxiny a fuzériové toxiny. Vzorky obilia a vyrobkov
Z obilia boli odobraté v zmysle Nariadenia komisie (ES) €.
401/2006 z 23. februara 2006, ktorym sa stanovuju metody
odberu vzoriek a analytické metdédy na tradnt kontrolu
hodnét mykotoxinov v potravinach.

Metédy stanovenia:

- konfirmaéné stanovenie deoxynivalenonu metéodou
HPLC/DAD v potravinach a krmivach

- konfirmacné stanovenie zearalenonu
HPLC/FLD v potravinach a krmivach

- konfirmacéné stanovenie T-2 a H-T2 toxinu v potravinach
metédou HPLC/MS/MS

- konfirma¢né stanovenie fumonizinov BI1+B2 v
potravinach a krmivach metédou HPLC/FLD

- konfirmacné stanovenie ochratoxinu A v potravinach a
krmivach metédou HPLC/FLD

metdédou

Metoda odberu vzoriek:

Nariadenie komisie (ES) ¢. 401/2006 z 23. februara
2006, ktorym sa stanovuji metddy odberu vzoriek a
analytické metddy na uradnu kontrolu hodnot
mykotoxinov v potravinach.

Najvyssie pripustné mnozstva (NPM) fuzariovych
toxinov vobili avo vyrobkoch zobilia si upravené
Nariadenim  komisie  ¢.1881/2006/ES.  Nariadenie
¢.1126/2007/ES  meni a doplia Nariadenie komisie
¢.1881/2006, upravujice maximalne mnozstva niektorych
kontaminantov v potravinach.

VYSLEDKY A DISKUSIA

Vyhodnotenie monitoringu toxinov rodu Fusarium
Vv obili slovenského pévodu - uroda z roku 2008

Eurépska Komisia vo svojom Nariadeni ¢.1126/2007/ES,
ktoré meni a dopia Nariadenie Komisie ¢&.1881/2006,
upravujuce maximalne mnoZzstva niektorych
kontaminantov v potravinach, upravila maximalne hodnoty
toxinov rodu Fusarium v obili a vo vyrobkoch z obilia.
V spomenutom nariadeni st ustanovené limity u obilia,
vratane kukurice pre deoxynivalenol (DEO), zearalenon
(ZEA) a fumoniziny Bl a B2 (FB1 a FB2). Pre T2 a HT2
toxin z dovodu nedostatku potrebnych informacii limit
stanoveny nebol. Eurdépska Komisia vyzvala v roku 2008
vetky ¢lenské Staty na monitorovanie situacie v tejto
oblasti a vytvorenie spolo¢nej databazy, ktord by
reprezentovala realnu situdciu stupna kontaminacie obilia
uvedenymi toxinmi.

Na zéklade uvedeného Statna veterinarna a potravinova

sprava SR pristupila k SirSiemu  monitorovaniu
kontaminacie slovenského obilia toxinmi rodu Fusarium
zurody roku 2008. Za ucelom splnenia cielov tohto
monitoringu boli odobraté vzorky pSenice, razi, ovsa,
jac¢mena a kukurice priamo u pestovatelov. Vysledky
stanoveni toxinov rodu Fusarium vo vzorkach uvedenych
druhoch obilia dokumentujt vysledky monitoringu.
Z vysledkov je zrejmé, ze uziadnej zo vzoriek neboli
prekrocené uz stanovené najvysSie pripustné mnoZzstva
(limity). Vysledky monitoringu poukazujii na relativne
nizku kontaminaciu slovenského obilia z urody roku 2008
toxinami rodu Fusarium ¢o dokumentuju maximalne ako
aj priemerné namerané hodnoty — V porovnani s platnou
legislativou.

Tabulka 1 Jaémeii — pritomnost’ fuziriovych toxinov vyjadrena v ng.kg™

Analyt Pocet Limit Minimalna | Maximalna Priemerna Stredna
analyz hodnota hodnota hodnota hodnota
Deoxynivalenol 38 1250 <20 576 48,8 <20
Zearelenon 38 100 <10 30 0,8 <10
T2+HT2 toxin 8 - <75 <75 <75 <75
T2 toxin 30 - <15 58,93 3,38 <15
Tabulka 2 Ovos — pritomnost’ fuziriovych toxinov vyjadrena v ng.kg™
Analyt Pocet Limit Minimalna | Maximalna Priemerna Stredna
analyz hodnota hodnota hodnota hodnota
deoxynivalenol 23 1750 <20 310 90 <20
zearelenon 38 100 <10 60 9,1 <10
T2+HT?2 toxin 10 - <75 187 36 <75
T2 toxin 13 - <15 101 22,9 <15
Tabulka 3 P§enica — pritomnost’ fuziriovych toxinov vyjadrens v ng.kg™
Analyt Pocet Limit Minimédlna | Maximalna Priemerna Stredna
analyz hodnota hodnota hodnota hodnota
deoxynivalenol 44 1250 <20 578 70 <20
zearelenon 38 100 <10 90 7,1 <10
T2+HT?2 toxin 8 - <75 <75 <75 <75
T2 toxin 36 - <15 <15 <15 <15
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Tabul’ka 4 RaZ — pritomnost’ fuzariovych toxinov vyjadrena v ug.kg'l

Analyt Pocet Limit Minimdlna | Maximalna Priemerna Stredna
analyz hodnota hodnota hodnota hodnota
deoxynivalenol 34 1250 <20 392 65,5 <20
zearelenon 34 100 <10 66 3,2 <10
T2+HT?2 toxin 7 - <75 <75 <75 <75
T2 toxin 27 - <15 78,52 2,9 <15
Tabulka 5 Kukurica — pritomnost’ fuzariovych toxinov vyjadrena v pg.kg™
Analyt Podet Limit Minimilna | Maximalna Priemerna Stredna
analyz hodnota hodnota hodnota hodnota
deoxynivalenol 24 1750 <20 560 75,9 <20
zearelenon 24 350 <10 120 13,9 <10
fumoniziny 24 4000 <41 1207,4 187,6 69,2
B1+B2
Vyhodnotenie monitoringu nivalenolu v obili v obili slovenského pdévodu — pSenica, jacmefi, ovos,

slovenského pévodu - iroda z roku 2009

Nivalenol je jeden zdruhov mykotoxinov, ktoré
produkuju plesne rodu Fusarium. Tento mykotoxin
v ramci harmonizovanej legislativy Spoloc¢enstva doposial
nema stanoveny platny limit. Na zaklade vedeckych
poznatkov sa predpokladd jeho subezny vyskyt
s deoxynivalenolom (DON) v obili (najmid uovsa) ato
zrejme aj v podobnych mnozstvach. Z uvedenych dévodov
europska Komisia zvazuje o pripadnom stanoveni
samostatného limitu pre tento mykotoxin. Europska
Komisia nema doposial’ k dispozicii dostatocnii databazu
0 nameranych hodnotach nivalenolu v eur6pskom obili
a podobnou databazou nedisponuje ani SR - ¢o je
nevyhodné pre nas pri predloZzeni pozicie za SR v pripade
navrhu limitu. Na zdklade uvedeného sa uskutocnil
screeningovy monitoring vyskytu tohto kontaminantu

tritikale (nie kukurica).

Vysledky stanoveni nivalenolu vo vzorkach uvedenych
druhoch obilia dokumentuju vysledky uvedeného
monitoringu (celkovo bolo analyzovanych 79 vzoriek).
Z vysledkov je zrejmé, ze vzorky ovsa vykazuju vysoku
hodnotu nivalenolu (okrem 1 vzorky nahého ovsa).
Analyzami sa potvrdila teéria o vyznamnych nalezoch
nivalenolu prave u tohto druhu obilia. Nalezy nivalenolu
si tiez vyznamné v ja¢meni a V niektorych vzorkach
pSenice. Na zisteny vyskyt kontaminacie nivalenolom vsak
vplyvaji viaceré environmentalne faktory. Monitoringom
2009 sme sa pokdusili len o zistovanie prvého screeningu
mnozstva nivalenolu v slovenskom obili z urody z roku

2009 a overovanie a optimalizaciu analytickej metody.

Tabulka 6 Vysledky stanoveni nivalenolu - pritomnost’ vyjadrena v pg.kg”

vzorka nivalenol DON
pocet vzoriek max. min. max. min.
pSenica 44 149,5 <5 539 <25
raz 7 102 <5 267 <25
jacmen 19 586 <5 965 <25
0V0S 4 1025 40 151 34
tritikale 5 141 <5 59 <25

Vysledky odberu vzoriek vramci uradnych kontrol
v roku 2008

V ramci cielenej kontroly sa vzorky odoberali u
vyrobcov mlynskych vyrobkov, v baliariach obilnin
a vyrobkov zobilia au vyrobcov cerealnych vyrobkov,
vyrobkov z obilia, kde sa jednalo predovsetkym o vstupnu
surovinu. Vzorky sa neodoberali v hangarovych
a podlahovych skladoch primarnych vyrobcov, pripadne
z vel'kokapacitnych  sil, nakol’ko je problematické
zabezpecit' reprezentativny odber vzorky a doposial
neexistuje vypracovany postup vramci SpolocCenstva.
V pripade vyrobkov z obilia boli vzorky odoberané aj
v obchodnej sieti, hlavne sa jednalo o siete supermarketov
a hypermarketov.

Vzorky sa odoberali v ramci Gradnych kontrol v termine
od jula do oktobra 2008. V ramci cielenej kontroly sa

v analyzovanych vzorkach sledovali najvyssie pripustné
mnozstva ochratoxinu A, toxinov rodu Fusarium
avpripade ryze sa vzorkach sledovalo mnozstvo
aflatoxinu BI1, resp. aflatoxinov (suma B1,B2,G1,G2).
Analyzované neboli klasické druhy ryze, uprednostnila sa
jazminova ryza, Basmati ryza, naturdlna ryza alebo
parboiled ryza.

Celkove bolo odobratych 166 vzoriek, vSetky
v sledovanych znakoch vyhoveli poziadavkam platnej
legislativy aboli vsulade snariadenim komisie (ES)
¢.1881/2006 z 19. decembra 2006, ktorym sa ustanovuju
maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov
V potravinach v zneni neskorsich predpisov.
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potravinarstvo

Vysledky odberu vzoriek v ramci uradnych kontrol
v roku 2009

V obdobi mesiacov september az november 2009 sa
vykonali cielené kontroly u prvotnych producentov,
vyrobcov a v baliarfiach obilnin. Odobraté boli aj vzorky u
producentov v Vvramci ekologickej pol'nohospodarske;
vyroby.

Cielené sledovanie bolo zamerané na odber vzoriek
u prevadzkovatel'ov na stanovenie fuzariovych toxinov a
ochratoxinu A (OTA) v obilninach a vyrobkoch z obilia.

V ramci analyz sa stanovoval obsah deoxynivalenolu,
zearalenonu, T2, HT-2 toxinu, fumonizinov a spominany
ochratoxin A. Celkove bolo odobratych 178 wvzoriek,
v sledovanych znakoch nevyhovela poziadavkam platnej
legislativy 1 vzorka. Vzorka potravinarskej pSenice odrody
Pegassos nebola v stlade s nariadenim komisie (ES)
¢.1881/2006 z 19. decembra 2006, ktorym sa ustanovuju
maximalne hodnoty obsahu niektorych kontaminantov
v potravinach v zneni neskorSich predpisov. Vzorka
nevyhovela pre prekroCenie maximalnej hodnoty obsahu
deoxynivalenolu.

ZAVER

Monitorovaniu kontaminacie slovenského obilia toxinmi
asledovanie = maximalnych  mnozstiev  niektorych
kontaminantov v potravinach je neoddelitelnou sucastou
uradnej kontroly potravin v Slovenskej republike. Tato
¢innost’ sa vykonava prostrednictvom systematickych
uradnych kontrol a na zaklade analyzy rizika. Naro¢nost
poziadaviek sa zroka na rok zvySuje, ¢o do poctu
odobratych vzoriek, ako aj dodrzanim legislativnych
poziadaviek, pokial’ sa jednd o metddy odberu vzoriek a
analytické metddy na uradmd kontrolu  hodnét
mykotoxinov v potravinach. S cielom vysokej urovne
ochrany l'udského Zivota a zdravia sa tejto ¢innosti bude aj
nad’alej venovat’ osobitna pozornost’.
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