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ASSESSING THE QUALITY OF SERBIAN VARIETIES TRITICUM
AESTIVUM L. AND TRITICUM DURUM L.

Jan Marecek, Karolina Mocko, Helena Francéakova, Andrea Mendelova, Miriam LiSkova

ABSTRACT

Wheat is the most important utilized cereal. As a source of energy and from nutritional point of view is the most
worthy cereal. It represents the fundamental source in the humane nutrion. From processing industry aspects, its
quality is very important. Quality of wheat includes in a large scale a lot of aspects and its quality assurance is
complex. Quality of wheat is possible to measure by qualitative and quantitative parameters. Improvement or
worsening of wheat quality is influenced by different factors: lash and selection of varieties, mycotic
contamination, cultivation, collection, after - waste modification, transport, holding. In the frame of this work
the quality assurance of five varieties of wheat (Triticum aestivum L.): Etida, Vojvodina, Pobeda, Renesansa and
Rusija and two varieties of wheat (Triticum durum L.): NS Dur and Durumko has been investigated. Varieties
were grown in Vojvodina in custody of Institute of Field and Vegetable Crops in Novi Sad, Serbia during the
years 2008 and 2009. Flour-milling and baking parameters were classified. Results of work conclude that in
year 2008 variety Vojvodina had the low values of all investigated parameters and the highest values of majority
parameters was found out by the variety Rusija. On the other hand, in year 2009, standard values of majority of
parameters were found out by the variety Vojvodina. Variety NS Dur was better in the most parameters than

variety Durumko. Technological quality of other varieties was good.
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INTRODUCTION

Vyznamnym potravinarskym produktom v Srbsku
st cerealie. Okolo 60 9% plochy Srbska je
pol'nohospodarsky vyuzité. Najirodnejsia pdda je
na severe Srbska v nizinach, vo Vojvodine, kde sa
pestuje vac¢sinou psenica.

Mnohé parametre technologickej akosti pSenice
podliehajii velkej modifikacii vplyvom ro¢nika a
agrotechnickych postupov, ktoré Casto prekryvaji
geneticky determinovant kvalitu.

Aj ked skuto¢na technologicka hodnota zrna
pSenice sa prejavi az pocas spracovania, zakladnym
predpokladom uspechu je kvalitny biologicky
material tvoreny slachtitel'skou pracou k urcitému
cielu, smeru vyuzitia (Muchova, 2001). Kazda
odroda ma svoju geneticka S$truktaru, ktora je
$pecificka, a pri kazdej odrode je ind. Tym je dana
rozmanitost medzi odrodami a charakteristika
jednotlivych parametrov. Odrody maju svoje
vlastnosti geneticky fixované (Bari¢ et al., 2008).
Aj ked’ genetické pozadie komerénych psenic bolo
vylepSené, environmentalne vplyvy stale pokracuju
a nepriaznivo maji vplyv na kvalitu pSenice
(Bechtel, Wilson, 2005).

PSenica ako nepostradatel'na obilnina pre ludskd
vyzivu musi spifiat’ kvalitativne poziadavky nielen
z hladiska obsahu nutricnych latok, ale aj
hygienickt kvalitu (Magan et al., 2003). P$eni¢né
zrno moze byt pocCas rastu na poli, zberu,
skladovania a spracovania z potravinarskeho
hladiska znehodnocované vlaknitymi
mikroskopickymi hubami a ich metabolitami
(Samson et al, 2002, Tan¢inova — Labuda,
2006).

Kvalita zrna je genetickd vlastnost. Vyskumy
potvrdili, ze na kvalitu vplyvaji agrotechnika,

agroekologické vplyvy, susenie a skladovanie
(Statkié et al., 2008).

Pojem kvality pSenice je vel'mi Siroky, tak ako je
Siroka paleta aspektov, podla ktorych ju
posudzujeme. Medzi znaky rozhodujuce o
technologickej hodnote pSenice patria znaky
obchodné (napr. druh, odroda, vlhkost, obsah
primesi a necistot, zdravotny stav, hmotnost’ tisic
zfn, senzorické vlastnosti), mlynarske (napr.
vyrovnanost’ zrna, objemova hmotnost zrna,
velkost a tvar, podiel obalov a endospermu,
vymelnost’ endospermu, pokusny zamel, obsah
popola, vytaznost krupic a mutk, vytaznost
Srotovych a krupi¢nych otrib, granulacia muky,
poskodenie Skrobu, merna spotreba energie) a
pekarske (obsah lepku, jeho vlastnosti, tvorba
cesta, vidznost, fyzikalne vlastnosti cesta,
plynotvornad schopnost’, aktivita amylaz a proteaz,
obsah pent6z, obsah tukov a lipidov, obsah
pigmentov, stupeil peptizacie bielkovin, obsah
bielkovin, mikrobidlna kontaminacia, pekarsky
pokus), (ZaleSakova et al., 2004).

Cielom prace bolo hodnotenie kvalitativnych
parametrov piatich vzoriek srbskych odrod z Grody
vr. 2008 a 2009 Triticum aestivum L. advoch
Triticum durum L. z arody v r. 2009.

Vybrané odrody boli na zéklade doporucenia
Institute of Field and Vegetable Crops from Novi
Sad v Srbsku. Odrody sa pestuju okrem Srbska aj
Vv Mad’arsku, Rumunsku a Macedonsku.
MATERIAL AND METHODOLOGY

Na  analyzovanie = obchodnych,  mlynskych
a pekarskych znakov boli poskytnuté vzorky z
Institute of Field and Vegetable Crops from Novi
Sad.

Triticum aestivum L.: Etida, Vojvodina, Pobeda,
Renesansa, Rusija.
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Triticum durum L.: NS Dur, Durumko.
Vr. 2008 boli hodnotené odrody psSenice letnej
formy ozimnej avr. 2009 rovnaké odrody
s pridanim dvoch odrdd pSenice tvrde;j.

Hodnotené parametre:

Stanovenie obsahu mineralnych latok (popolovin) —
metoda ICC Standard No. 104/1 (1990).

Stanovenie susiny: ICC Standard No. 110/1 (1976).
Stanovenie cisla poklesu (Falling Number): na
pristroji FN 1800 (Perten) podl'a ICC Standard No.
107/1 (1995).

Stanovenie obsahu dusikatych latok: ICC Standard
No. 159 (1995).

Stanovenie obsahu $krobu: v zmysle ICC Standard
123/1.

Stanovenie obsahu mokrého lepku: Glutomatic
22000 (Perten), ICC Standard No. 155 (1994).
Stanovenie taznosti lepku — podla STN ISO 46
1011-9.

Napuciavanie lepku: podl'a STN ISO 46 1011-9.
Sedimentaény test podl'a Zelenyho: ICC Standard
No. 116/1 (1994).

RESULTS AND DISCUSION

V praci bola sledovana kvalitativna uroven piatich
odrdd Triticum aestivum L. a dvoch odréd Triticum
durum L. Vysledky analyz st uvedené v tabulkach
1-4.

Popoloviny — obsah mineralnych latok, stanoveny
spalenim vzorky pri 900£10 °C je zdkladnym
znakom akosti obchodnych muk (typy), kritériom
vymletia a mieSania muk, uvadza sa v % susiny
(Muchova, 2001).

Odrody Triticum aestivum L. mali vys$§ie hodnoty
popolovin v roku 2008 ako vr. 2009. Najvyssi
obsah popolovin v roku 2008 mala odroda Rusija,
1,58%. Vsetky odrody vyhovuji poziadavke pre
spracovanie suroviny na muky vzmysle tohto
znaku. V roku 2009 najvyssi obsah popolovin mali
odrody Etida a Renesansa, 1,38%. Odroda Pobeda
Odrody Triticum durum L. taktiez vyhovuju
poziadavkam. Vyssiu hodnotu mala odroda NS Dur
1,64%.

Odroda Rusija (Triticum aestivum L.) mala
najvyssiu hodnotu susiny 89,91% v roku 2008
Hodnoty suSiny vSetkych odrdd boli vyssSie v roku
2009. Odroda NS Dur (Triticum durum L.) mala
vys§iu hodnotu suSiny v porovnani s odrodou
Durumko. Vsetky sledované hodnoty suSiny sa
pohybuju v rozpati okolo 90%, &o preduréuje
hodnotené vzorky ako suché zrmo vhodné na
bezpetné skladovanie s minimalnymi stratami
susiny v priebehu skladovania.

Pri hodnoteni aktivity alfa-amylazy, najvyssiu
hodnotu  ¢isla poklesu dosahovala odroda
Vojvodina (Triticum aestivum, L.) — 403 s v roku
2008, taktiez tato odroda dosahovala najvysSiu

hodnotu v roku 2009 (377 s). Pri ostatnych
odrodich mobzeme hodnotit’ ¢islo poklesu
Vv optimalnych rozpatiach 200-300 s. Variabilita sa
moze vyuzit pri mieSani zmesi zrna pred mletim.
Hodnoty ¢isla poklesu vSetkych odréd Triticum
aestivum L. boli nizsie v roku 2009, ¢o odzrkadl'uje
vys$§iu aktivitu alfa-amylazy. Odrody Triticum
durum L. mali vel'mi nizke hodnoty ¢isla poklesu.
Aktivita alfa-amylazy bola v tvrdej pSenici vysoka.
Odroda Renesansa (Triticum aestivum L.)
dosahovala najvyssie hodnoty obsahu dusikatych
latok v obidvoch rokoch (13,08-12,76%). Najnizsie
hodnoty v roku 2008 mala odroda Etida (Triticum
aestivum L.) avroku 2009 mala odroda Rusija
(Triticum aestivum L.). Odroda NS Dur (Triticum
durum L.) mala vy$§iu hodnotu (13,26%) v
porovnani s odrodou Durumko. Podobné vysledky
dusikatych latok stanovili Puri¢ — Mladenov
(2007), Okrajkova et al. (2007) a Muchova -
Zitny (2010).

Najvyssie percentualne zastipenie obsahu $krobu
vr. 2008 (67,27%) aj vr. 2009 (60,74%) mala
odroda Pobeda (Triticum aestivum L.). Odroda NS
Dur (Triticum durum L.) mala nizSiu hodnotu v
porovnani s odrodou Durumko (Triticum durum
L.).

Hodnoty mokrého lepku vsetkych odrod boli vyssie
v roku 2008. Najvyssiu hodnotu mala odroda
Rusija (Triticum aestivum L.) — 42,03 %. Podobne
aj vr. 2009 (35,54%). Tato odroda sa vyznaluje
vy§§im obsahom nerozpustnych bielkovin. Pri
odrode Etida (Triticum aestivum L.) sa nemohol
stanovit' obsah mokrého lepku, lebo sa hmota
rozpadavala. Odroda Durumko (Triticum durum L.)
mala niz§iu hodnotu mokrého lepku v porovnani s
odrodou NS Dur (Triticum durum L.). Vysledky
zroku 2009 su porovnatelné S vysledkami
Mladenova et al. (2008), ktori porovnavali
parametere odrody Pobeda, Partizanka s novou
odrodou ozimnej pSenice Dragana, ktora bola
vytvorena metddou jednoduchej hybridizacie z
odrod Sremka-2 a Francuzka. Mokry lepok je
hlavny podiel pSeni¢nej bielkoviny vo vode
nerozpustny ziskany vypranim pseni¢ného cesta
zbaveny prebytoénej vody Sottnikova (2004).
Kvalita lepku je wurCend najmd optimalnou
kombinaciou zasobnych bielkovin - gliadinu a
gluteninu. Kazdy z nich prispieva unikatnym
sposobom k reologii - viskozita je ovplyviovana
predovsetkym gliadinom a elasticita gluteninom
Bushuk - Bekes (2002), podobne Michalik et al.
(2006), Muchova a Fikselova (2007).

Najvyssiu hodnotu taznosti lepku v roku 2008
mala odroda Vojvodina (Triticum aestivum L.),
v roku 2009 mala odroda Rusija (Triticum aestivum
L.). Hodnoty taznosti lepku vsetkych odrdd boli
vysSie v roku 2008. Odroda NS Dur (Triticum
durum L.) dosahovala hodnotu 15cm.

Rovnaké hodnoty napuciavania lepku mali odrody
Renesansa a Rusija (Triticum eastivum L.),
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(14 cm® v roku 2008. Najvyssiu hodnotu Table 3 Cislo poklesu a sedimentaény
napuciavania lepku dosahovala odroda Etida index Zelenyho

(Triticum aestivum L.) vroku 2009 (16 cm?). Odrody [ CP ZI(ml) [Cp ZI (ml)
Odroda NS Dur (Triticum durum L.) mala vyssiu (s) (s)
hodnotu napuéiavania lepku ako odroda Durumko 2008 2009
(Triticum durum L). Vojvodina | 403 [ 37 373 [ 31
Odroda Renesansa (Triticum aestivum L.) Etida 241 30 217 32
dosahovala najvy$siu hodnotu Zelenyho testu Pobeda 317 38 202 38
v roku 2008. Odroda Rusija (Triticum aestivum L.) Renesansa | 213 41 302 36
dosahovala najvys$siu hodnotu Zelenyho testu v Rusija 290 40 183 42
roku 2009. Pri vSetkych odrodach pSenice letnej NS Dur N ~ 62 o5
boli namerané vysSie hodnoty napuciavacej a Durumko | - - 103 12

sedimenta¢nej schopnosti bielkovin. Odroda NS
Dur (Triticum durum L.) mala vy$8iu hodnotu nez
odroda Durumko (Triticum durum L.). HaniSova -
Hor¢icka (2002), uvadzaju ze sedimentacny test

CP — ¢islo poklesu (s)
ZI — sedimentaény index Zelenyho (cm®)

Table 4 Hodnotenie kvality lepku

podla Zelenyho je ukazovatel, ktory ma skutocne V; Go T Go T
velmi  dobri  vypovedaciu  schopnost o (%) cm) | cm) | %) cm) | cmd)
viskoelastickych vlastnostiach lepkovych bielkovin 2008 2009
a o technologickej kvalite pSenice. 1 2785 | 5 12 2443 | 10 15
Table 1 Obsah susiny a popolovin 2 23,26 1 9 16
S T TR | [Tl B mn e
> 5 42,03 | 4 14 3554 |13 |11
_____| 2008 2009 6 |- N 34,26 |15 | 12
Vojvodina | 89,76 | 1,45 90,07 | 1,32 7 - - - 214 11 |8
Etida 89,88 | 1,55 9027 | 1,38 Ggo— obsah mokrého lepku v suéinle (%)
Pobeda 89,74 | 1,44 90,06 | 1,27 Tg— faznost lepku (cnf)
Reng_sansa 89,88 | 1,46 90,14 | 1,38 Qo — napudiavanie lepku (cm3)
Rusija 89,91 | 1,58 90,05 | 1,35 Vzorky (V) — odrody: 1 — Vojvodina, 2 — Etida, 3
NS Dur - - 9047 | 1,64 Pobeda, 4 — Renesansa, 5 — Rusija, 6 — NS Dur, 7 —
Durumko | - - 90,14 | 1,61 Durumko
S — obsah susiny (%) Odrody tvrdej pSenice neboli v r. 2008 hodnotené.
Pp — obsah popolovin (%)
. CONCLUSION
Table 2 Obsah Skrobu a NL . V praci sa hodnotila technologickd kvalita
Odrody S (%) I NL (%) | S (%) | NL (%) vybranych srbskych odréd psenice dopestovanych
2008 2009 v oblasti Vojvodina - Novi Sad. Boli analyzované
Vojvodina | 60,35 | 12,26 99,03 | 12,10 vzorky odrod Etida, Vojvodina, Pobeda,
Etida 60,95 | 10,81 60,55 | 11,52 Renesansa, Rusija, NS Dur a Durumko.
Pobeda 67,27 | 11,92 60,74 | 11,66 Odrody tvrdej pSenice mali vy$§i obsah
Renesansa | 64,10 | 13,08 56,37 | 12,76 minerdlnych latok, ¢o je pozitivne z pohladu
Rusija 63,53 | 12,33 58,84 | 11,33 mlynského  procesu  produkcie mik na
NS Dur - - 55,23 | 13,26 cestovinarske ucely.
Durumko | - - 58,65 | 12,65 Vysoké hodnoty boli pri obsahu mokrého lepku
S — obsah gkrobu v sugine (%) V susine, najmi zarody vr. 2008. Hodnoty sa
NL — obsah dusikatych latok v suSine (%) pohybuju pri odrodach Pobeda a Renesansa nad

35% apri odrode Rusija az 42,03%. Uvedené
odrody obsahuji vysoky obsah nerozpustnych
bielkovin.

Pozitivny stav bielkovinového komplexu sa
prejavil aj pri hodnoteni sedimenta¢ného testu
podla Zelenyho. Odroda Rusija dosiahla hodnoty
40-42 cm®.
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